
Landgasthof Paulus & Der Laden
Prälat-Faber-Straße 2-4 * D-66620 Nonnweiler OT Sitzerath

Telefon 06873-91011 * Telefax 06873-91191
edress info@landgasthof-paulus.de * internet www.landgasthof-paulus.de

Inmitten der unberührt ländlichen Idylle des Schwarzwälder Hochwaldes im
nördlichen Saarland liegt der liebevoll gestaltete Landgasthof Paulus & Der Laden.
Treten Sie aus dem Hamsterrad des Alltags heraus, entspannen Sie und lehnen
sich zurück, wenn wir Sie mit gesunden und frisch gekochten Speisen aus
saisonalen und regionalen Grundprodukten bekochen und mit edlen Kreszenzen
aus unserem gut bestückten Weinkeller bewirten. Im Landgasthof Paulus befindet
sich auch das Sigrune Essenpreis Wein & Genuss Zentrum. Die Palette der
Veranstaltungen an diesem alltagsfernen Platz mit seinen magisch-sinnlichen
Räumen umfasst" Kulinarische Plaudereien", "Bungee Jumping für die Sinne",
“QuintEssenZ”, “Essklasse”  oder "Genuss-Coaching rund um Wein". Im Verlaufe
aller Veranstaltungen ist die Idee, in einzigartiger Umgebung mit köstlichen
Speisen und Weinen über die Ansprache aller 5 Sinne zum Wesentlichen zu finden.

DAS KLASSIKER-MENÜ
52,50 Euro

als Amuse Bouche gibt es ofenfrisches Focacciabrot und Andechser Topfenquark
verfeinert mit kaltgepresstem Leinöl und geröstetem Brennnesselsamen

sowie Käferbohnenkrem

ÉÉÉ

Spargelkremsuppe mit Stücken aus weißem Spargel und Gundelrebe

ÉÉÉ

Sauerbraten vom Limousin Weiderind
• 14 Tage eingelegt  • im Steinbackofen 10 Stunden geschmort •

dazu Kartoffelklöße und Apfel-Rotkraut

ÉÉÉ

Schokoladeneisterrinen
aus 55%iger Valrhona und 99%iger Michel Cluizel Schokolade mit Orangenragout

ÉÉÉ

DIE KLASSIKER-WEINE
Weinbegleitung 25 Euro

APÉRITIF

Rieslingsekt brut
Schlossgut Liebieg Bernhard Kirsten, Klüsserath / Mittelmosel

8 Euro / 1dl Glas

ÉÉÉ

WEIN ZUR SUPPE

2022er Château SiTho vom Schweicher Annaberg 1. Lage
Riesling "Cuvée SonnenSchein"

Gutsabfüllung Weingut Bernhard Werner, Leiwen / Mittelmosel
6,50 Euro / 1 dl Glas

WEIN ZUM HAUPTGANG

2021er Spätburgunder Réserve “Ensheimer Kachelberg”
Weingut Hauck, Bermersheim / Rheinhessen

6,50 i / 1 dl

WEIN ZUM DESSERT

Moscatel Sherry Superior
Emilio Lustau, Jerez / Spanien

7,50 i / 5cl Glas

ÉÉÉ

Amethysten-Wasser (nicht im Weinpaket enthalten)
6,50 Euro / 1 l Krug

Aufgetischt ist nach Johann Grander belebtes Wasser. Im Wasserkrug werden Sie auch
Amethysten finden. Schon in den alten Kulturen Indiens, Chinas, Ägyptens und
Griechenlands wurde bewusst die Kraft von Steinen eingesetzt. Auch nutzten

Heilkundige unseres Kulturkreises wie Hildegard von Bingen oder Paracelsus die in
ihnen wohnenden Schwingungen. Eine einfache und wirkungsvolle Methode die

Schwingungen der Edelsteine zu nützen, ist es, sie ins Trinkwasser zu legen. Amethyst
zählen zur Familie der Quarze. Der Amethyst steht für Neuanfang und wirkt belebend.
Die Griechen glaubten auch, dass er die Nachwirkung von Alkohol abwehren kann (aus

dem Griechischen übersetzt heißt "amethyein" soviel wie “gegen den Rausch”, “vor
Trunkenheit bewahren”). Sie tischten deshalb während ihrer rituellen Trinkgelage - den
Symposien -  Amethystenwasser auf. Auch heute soll es in dieser Situation noch helfen!



Unser Klassiker-Menü
Suppe • Hauptgang • Dessert • Preis 52,50 Euro (Stand 05.2024)

Ein Klassiker ist, wenn eine Idee auf ihrem Gipfel angekommen ist • Thomas Mann
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