Kontorblatt

Kontorblatt

15. Mai 2024
Preis | Bester
Einheit Artikel pro | mende
Enhett | 29
Hausgemachtes
. Focacciabrot aus dem Steinbackofen
1 Laib @ 30cm = ca. 700g 6.00
100g Kéferbohnenkrem /Kichererbsenkrem 5,00
200g Mlx-SaIat geputzt mit Vinaigrette (2 8,00
Portionen)
Klare Ochsenschwanzsuppe oder
041 Klare Lammsuppe (2 Port.) 12,00
051 Spgrgelcremesuppe mlt.ElnIage aus 12,00
weiBem Spargel (2 Portionen)
50g mit Zitronenverbene gebeizte Lachsforelle | 7,50
kaltgerduchertes Lachsforellenfilet zum
1509 SousVide / Wasserbad garen 2000
Brust v. d. Freilandpoularde "Label
200g * rouge" eingelegt in Limonen-Petersilie- 17,00
Salzzitronen-Marinade
Roastbeef vom Limousin-Weiderind
*
200g 4wdchiges Aqua Aging 2000
Ragout vom Ochsenschwanz in
*
180g kraftiger PortweinsoBe 17,50
1kg Sauerbraten 14 Tage eingelegt 25,00
170g * fertiger Sauerbraten mit Sauce 12,50
Saftgulasch vom Taurus-Weiderind
1 Portion | von den Habichtsweiden (Natur- 2250
* schutzgroBprojekt) mit Pilzen und ’
Créme Double
bratfertig gefiillte Freilandpoularde
1 Stlick “Label Rouge” (ca.1,5 kg) mit 25,00
Knoblauchknolle & frischem Rosmarin
160g * Ges@morte Schweinebdckchen mit 12,50
MajoransoBe
5809 servierfertiges Gemuse der Saison 5,00
lng Schwarzkiimmel-Serviettenknddel 4,00
Lorbeer-Creme-caramel mit in
1 Stiick Fichtenspitzensirup marinierten 7,00
schwarzen Johannisbeeren
Schokoladeneisterrine von 55%iger
Valrhona Schokolade und 99%iger
1009 1 pichel Cluizel Schokolade (je 1 7.00
Scheibe)
* = Menge fiir 1 Person als Hauptgang

o = Menge als Beilage zum Hauptgang fiir eine Person
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Preis |Bestell-
Einheit Artikel pro |menge
Einheit | #o

Kise + Schinkenspezialititen

100g 2020er Original Parmesan Reggiano 6,00

100g Schichtkdse mit Leindl und Fleur de Sel 5,00
angemacht

100g frankischer Ziegenfrischkdse 6,00

1/2 Téte-de-Moine Kase (400-450q) 20,00
Witzheldener Bauernkdse ein

100g Rohmilchkdse nach Gouda Art 00
Kochschinken von Schwabisch

100g Hallischen Schwein / Eichhof 00

Ole / Essige / Eingelegtes

051 Arbequina Olivendl 20,00

025] Kalt .g.;epressf[es frisches Leindl von der 13,50
Olmdihle Solling

051 steirisches Kirbiskerndl Kiirbishof Deimel | 15,00

051 Caberngt Sauvignon Rotweinessig aus 10,00
Katalonien
Naturtriber Apfel-Balsamico-Essig, 5%

0,251 Séure von Obstbau Wolfgang Schmitt, 15,00
Merzig-Menningen
hausgemachter Himbeeressig (=

0,331 Géressig) oder hausgemachter Zitronen- 20,00
melisseessig (= aufgesetzter Essig)
Apéritifessig"Wenn Schmetterlinge lachen"

051 3,5 % Séure vom Weinessiggut Doktoren- | 65,00
hof, Venningen / Rheinpfalz

100g hausgemachtes Quittenbrot 10,00
hausgemachte Essigzwetschgen (ca. 10

120g Stlick) im eigenen Sud 10,00

Hiilsenfriichte, Reis & Nudeln

500g steirische Kaferbohnen 8,00
dunkelgriin-marmoriete Alblinse o. Spaths

500g Ablinse II (Passagiere der Arche des 6,00
Geschmacks) v. Ab-Leisa-Erzeugergem.

1kg Arroz Bomba Reis, Katalonien 15,00

500g Wellenbandnudeln aus Urdinkelgries 5,00

250g Taghatglle / Fettuccine von La 650
Campofilone

auBerdem finden Sie weitere Produkte, die

wir in unserer Kiiche einsetzen wie Eier, @ AuBer-

Milch, Mehl und natiirlich auch Kaffee, Haus-Preise

Schokolade, Konfitiiren, Weine, Brande,
Geschirr, Glaser, Biicher und anderes mehr
im Verkauf

fiir diese
Produkte bitte
anfragen
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